QESTAURAN .

HILLTOP

ARCTIC BOUTIQUE HOTEL ISO-SYOTE

A LA CARTE




HILLTOP MENU
65€

NIERIA BALLOTINE (L,G)
Pikkeloitya retiisid, sitruunapyretta,
marinoituja sinapinsiemenia ja tillimajoneesia

ARCTIC CHAR BALLOTINE (L,G)
With pickled radish, lemon puree,
marinated mustard seeds and dill mayonnaise

PORONPAAHTOPAISTI (L,G)
Puuhiiligrillattua poron paahtopaistia, selleripyree, paahdettuja
juureksia ja riistakastiketta.

Keittion suosituskypsyys pihville: Medium

REINDEER ROAST (L,G)
Chargrilled reindeer roast, cellery puree, grilled vegetables
and game sauce. Served as medium.

CREME BRULEE (L,G)

Lakkakastike ja marinoituja lakkoja

CREME BRULEE (L,G)
With cloudberry sauce and marinated cloudberries.

ALKURUOAT - STARTERS

MUSTAJUURIKEITTO (L,G) 13€

Marinoituja sieni ja punajuurilastuja

BLACK SALSIFY SOUP (L,G)
With marinated mushrooms and beetroot chips

KASVISBLINI (V,G) 14€
Merilevakaviaaria, pikkeloitya porkkanaa,
kevitsipulia ja tyrnivaahtoa

VEGGIE BLINI (V,G)
With seaweed caviar, pickled carrot,
spring onion and buckthorn foam

NIERIA BALLOTINE (L,G) 14€
Pikkeloitya retiisid, sitruunapyretta,
marinoituja sinapinsiemenia ja tillimajoneesia

ARCTIC CHAR BALLOTINE (L,G)
With pickled radish, lemon puree,
marinated mustard seeds and dill mayonnaise

PORO TARTAR (L,G) 16€
Pikkeloitya kyssdkaalia, hapankermaa,
merilevikaviaaria ja timjamioljya

REINDEER TARTAR (L,G)
With pickled kohlrabi, sour cream, seaweed caviar and thyme oil



PAARUOAT - MAINS

MAA-ARTISOKKA (V,G) 22€
Friteerattua maa-artisokkaa, maa-artisokkapyreetd, paistettuja sienia,
grillattua sydédnsalaattia ja marinoitua omenaa

JERUSALEM ARTICHOKE (V,G)
Fried jerusalem artichoke, jerusalem artichoke puree,
fried mushrooms, grilled gem lettuce and marinated apple

SIIKA (L,G) 28€
Paistettua siikaa, bataattipyreetd, paistettuja kasviksia ja
savu-voivaahtoa

WHITE FISH (L,G)
Fried white fish, sweet potatoe puree, fried vegetables and
smoke butter foam

PORSAANKARE (L) 30€

Puuhiiligrillattua ylikypsdd porsaankaretta, paprikasalsaa,
ohrattoa ja chimichurria

RACK OF PORK (L)
Chargrilled slow cooked rack of pork, bell pepper salsa,
barley and chimichurri

ENTRECOTE (L,G) 43€
Puuhiiligrillattua dry-age haridn entrecotea, paahdettua kukkakaalia,
sydansalaattia, dijon-sinapilla maustettua puikulaperunapyreeti ja
punaviinikastiketta

ENTRECOTE (L, G)
Chargrilled dry aged marbled beef entrecote, roasted cauliflower,
gem lettuce, "Lappish” puikula potatoe puree flavoured with
dijon-mustard, red wine satuce

KASVISBURGER 20€

Kasvispihvi, Peltolan blue cheese -juustoa, salaattia,
paholaisenhilloa, chipotle-majoneesia ja maalaisranskalaisia
(saatavana vegaanisena +2,00)

VEGGIE BURGER
Veggie patty, Peltola blue cheese, salad, red pepper jam, chipotle
mayonnaise and french fries (available also vegan +2,00€)

BURGER 20€

Puuhiiligrillattu hiardn burgerpihvi, Peltolan blue cheese -juustoa,
salaattia, pekonihilloketta, chipotle-majoneesia ja maalaisranskalaisia.
Keittion suosituskypsyys pihville: Medium

BURGER
Chargrilled beef burger steak, Peltola blue cheese, salad, bacon compote,
chipotle mayonnaise and french fries. Served as medium.

PORONKARISTYS (L,G) 27€

Perunamuusia, maustekurkkua ja puolukoita

SAUTEED REINDEER (L,G)
With mashed potatoes, pickles and lingonberries

PORON PAAHTOPAISTI (L,G) 39,50€

Puuhiiligrillattua poron paahtopaistia, selleripyree, paahdettuja
juureksia ja riistakastiketta. Keittion suosituskypsyys pihville: Medium

REINDEER ROAST (L,G)
Chargrilled reindeer roast, cellery puree, grilled vegetables, and game
sauce. Served as medium






